	ỦY BAN NHÂN DÂN
TỈNH ĐỒNG NAI

	CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
Độc lập - Tự do - Hạnh phúc



Phụ lục XXI
ĐỊNH MỨC KINH TẾ - KỸ THUẬT ĐÀO TẠO NGHỀ 
THỢ BÁNH VIỆT Á ÂU
(Kèm theo Quyết định số 47/2018/QĐ-UBND ngày 05/11/2018 của UBND tỉnh)


Tên ngành/nghề: Bánh Việt Á Âu.
Trình độ đào tạo: Sơ cấp.
Thời gian đào tạo: 03 tháng.
Định mức kinh tế - kỹ thuật về đào tạo cho 01 lớp nghề làm bánh bánh Việt Á Âu, trong điều kiện lớp học lý thuyết không quá 35 học viên/học viên và lớp học thực hành không quá 18 học viên/học viên; tích hợp không quá 18 học viên/học viên.

1. Thời gian đào tạo

	Mã MH/MĐ
	Tên môn học, mô đun
	Thời gian đào tạo (giờ)

	
	
	Tổng số
	Trong đó

	
	
	
	Lý thuyết
	Thực

hành
	Kiểm tra, thi

	MĐ 01
	Bánh 1
	44
	4
	36
	4

	MĐ 02
	Bánh 2
	44
	4
	36
	4

	MĐ 03
	Bánh 3
	44
	4
	36
	4

	MĐ 04
	Bánh 4
	44
	4
	36
	4

	MĐ 05
	Bánh 5
	44
	4
	36
	4

	MĐ 06
	Quản lý ẩm thực
	44
	40
	
	4

	MĐ 07
	Ôn tập và thi
	36
	
	
	36

	Tổng cộng
	300
	60
	180
	60


2. Định mức lao động

a) Định mức lao động trực tiếp (giáo viên):

- Nội dung công việc giáo viên phải thực hiện: Soạn giáo án, lập đề cương bài giảng, chuẩn bị tài liệu, trang thiết bị phục vụ cho việc giảng dạy. Soạn đề kiểm tra, coi kiểm tra, đánh giá và tổng hợp kết quả học tập của mỗi học viên.

- Số lượng giáo viên cần thiết cho một khóa đào tạo: 04 người.

- Thời gian giảng dạy tối đa trong 01 ngày: 08 giờ.

- Trình độ của giáo viên trực tiếp tham gia giảng dạy: Trung cấp, nghệ nhân hoặc tương đương trở lên.

- Định mức tiền lương giáo viên: Hệ số lương của giáo viên có trình độ bậc 3 nhân (x) mức lương cơ bản nhân (x) thời gian giảng dạy trong khóa học.

b) Định mức lao động gián tiếp (cán bộ quản lý):

- Nội dung công việc cán bộ quản lý phải thực hiện: Cập nhật chương trình đào tạo; xây dựng kế hoạch giảng dạy, học tập; chuẩn bị điều kiện vật chất, nguyên vật liệu phục vụ cho việc giảng dạy và học tập. Theo dõi thực hiện kế hoạch giảng dạy và học tập; chuẩn bị biểu mẫu hồ sơ trình hội đồng thi. Cấp chứng chỉ tốt nghiệp cho học viên và lưu trữ các tài liệu đào tạo theo quy định.

- Số lượng cán bộ quản lý cần thiết cho một khóa đào tạo: 03 người.

- Định mức tiền lương giáo viên: Hệ số lương của giáo viên có trình độ bậc 2 nhân (x) mức lương cơ bản nhân (x) thời gian quản lý khóa đào tạo.
- Trình độ của cán bộ quản lý: Trung cấp, hoặc tương đương trở lên.

Bảng: Định mức lao động
	STT
	Định mức lao động
	Định mức (giờ)
	Ghi chú

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)

	I
	Định mức lao động trực tiếp
	 
	 

	1
	Định mức giờ dạy lý thuyết
	60
	 

	2
	Định mức giờ dạy thực hành
	240
	 

	II
	Định mức lao động gián tiếp
	24
	 



3. Văn phòng phẩm, tài liệu đào tạo


a) Văn phòng phẩm:
	STT
	Văn phòng phẩm
	ĐVT
	Số lượng

	1
	Giấy A4 
	Gram
	01

	2
	Giấy phô tô A4
	Gram
	01

	3
	Sổ tay giáo viên
	Quyển
	02

	4
	Sổ lên lớp
	Quyển
	01

	5
	Sổ giáo án lý thuyết
	Quyển
	03

	6
	Sổ giáo án thực hành
	Quyển
	01

	7
	Sổ giáo án tích hợp
	Quyển
	04

	8
	Bút lông
	Hộp
	01

	9
	Bảng
	Hộp
	01

	10
	Thước kẻ
	Cái
	01

	11
	Chứng chỉ
	Tờ
	35

	12
	Giấy thi
	Tờ
	35



b) Tài liệu đào tạo:
	STT
	Tài liệu đào tạo
	ĐVT
	Số lượng

	1
	Giáo trình
	Quyển
	01

	2
	Tài liệu tham khảo
	Quyển
	05



4. Định mức thiết bị

	STT
	Tên thiết bị
	Thông số kỹ thuật cơ bản
	Định mức thiết bị (giờ)

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)

	1
	Lò nướng ngang 2 tầng
	Kích thước: 1.250 x 845 x 1.220 mm 
Năng lượng: 415V/50 Hz

Công suất: 13.200W

Trọng lượng: 176 kg
	20

	2
	Lò nướng ngang 1 tầng
	Model: XYF-1HP 
Nguồn điện: 220/380V/50Hz 
Công suất: 6KW
Nhiệt độ: 3500C 
Kích thước: 1340 x 890 x 690 mm 
Kích thước khay: 400 x 600 mm 
Trọng lượng: 90 kg
	20

	3
	Máy đánh trứng cầm tay
	Điện áp: 220V
Công suất: 200W
Tốc độ: 5 cấp - trượt
Cánh khuấy: 02 loại - trộn và xoáy
	60

	4
	Máy đánh trứng Kitchenaid
	Điện áp: 220V/50Hz

Động cơ 300W, 10 chỉ số tốc độ

Kích thước: 40 x 10 x 40cm

Trọng lượng: 11,8 kg
	20

	5
	Máy vi tính xách tay
	Màn hình 14 inch HD

CPU: Intel, Core i3, 2,0GHz

Ram: 4GB, DDR 3L, 1600Mhz

VGA: Intel HD Graphics Share
	60

	6
	Máy chiếu
	Máy chiếu SONY VPL - EX 295

CĐS: 3.800 Ansi lumen

Bóng đèn: 10.000 giờ

MSP: SOE 295
	60

	7
	Dụng cụ bảo dưỡng và sửa chữa
	Bộ tuýp vặn 73 chi tiết

Bộ cờ lê 8 mm - 32 mm

Kìm các loại

Tuốc nơ vít các loại

Dụng cụ chuyên dùng
	24



5. Định mức vật tư cho 01 lớp học

	STT
	Tên vật tư
	ĐVT
	Yêu cầu kỹ thuật
	Định mức vật tư

	
	
	
	
	Sử dụng
	Tỷ lệ thu hồi (%) 
	Tiêu hao

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)

	1
	Modul 1
	 
	 
	 
	 
	 

	
	Giấy A0
	Tờ
	 
	1
	0
	1

	
	Giấy A4
	Tờ
	 
	35
	0
	35

	
	Bút bi 
	Cái
	 
	1
	0
	1

	
	Bảng
	Cái
	 
	1
	0
	1

	
	Hạnh nhân
	Gram
	
	500
	0
	500

	
	Bột mì số 8
	Kg
	
	20
	0
	20

	
	Bột mì số 11
	Kg
	
	10
	0
	10

	
	Chà bông
	Gram
	
	50
	0
	50

	
	Nếp
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Dâu
	Kg
	
	1
	0
	1

	
	Dầu ăn
	Lít
	
	5
	2
	3

	
	Đường cát
	Kg
	
	3
	0
	3

	
	Chocolate
	Kg
	
	1
	0
	1

	
	Whipping Cream
	Hộp
	
	3
	0
	3

	
	Sữa tươi
	Lít
	
	5
	0
	5

	
	Nước sạch
	Lít
	
	
	
	

	
	Trứng gà
	Quả
	
	30
	0
	30

	2
	Modul 2
	
	 
	 
	 
	 

	
	Sữa đặc
	Hộp
	
	2
	0
	2

	
	Bột mì số 8
	Kg
	
	30
	0
	30

	
	Bột mì số 11
	Kg
	
	12
	0
	12

	
	Chanh dây
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Chuối
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Men khô
	Gram
	
	500
	20
	300

	
	Đường cát
	Kg
	
	5
	0
	5

	
	Bột trà xanh
	Gram
	
	100
	0
	100

	
	Bột ca cao
	Gram
	
	200
	0
	200

	
	Bột mì đa dụng
	Kg
	
	15
	0
	15

	
	Sữa tươi
	Lít
	
	5
	0
	5

	
	Trứng gà
	Quả
	
	20
	0
	20

	
	Bơ thơm
	Gram
	
	20
	0
	20

	3
	Modul 3
	
	 
	 
	 
	 

	
	Dừa
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Bột mì số 8
	Kg
	
	25
	0
	25

	
	Bột mì số 11
	Kg
	
	8
	0
	8

	
	Trứng gà
	Quả
	
	30
	0
	30

	
	Sữa tươi
	Lít
	
	3
	0
	3

	
	Dầu ăn
	Lít
	
	2
	0
	2

	
	Đường cát
	Kg
	
	4
	0
	4

	
	Chocolate
	Gram
	
	500
	0
	500

	
	Men
	Gram
	
	200
	0
	200

	
	Bột nổi
	Gram
	
	5
	0
	5

	4
	Modul 4
	
	 
	 
	 
	 

	 
	Bột mì số 8
	Kg
	
	30
	0
	30

	 
	Bột nếp
	Kg
	
	5
	0
	5

	 
	Trứng gà
	Quả
	
	50
	0
	50

	 
	Vani
	Chai
	
	2
	0
	2

	 
	Bột nổi
	Gram
	
	20
	0
	20

	 
	Tartar
	Gram
	
	20
	0
	20

	 
	Lá dứa
	Gram
	
	500
	0
	500

	
	Bơ
	Gram
	
	500
	0
	500

	
	Đường xay
	Kg
	
	3
	0
	3

	
	Muối
	Kg
	
	1
	0
	1

	5
	Modul 5
	
	 
	 
	 
	 

	 
	Bột mì số 8
	Kg
	
	27
	0
	27

	 
	Bột nếp
	Kg
	
	3
	0
	3

	
	Bột bắp
	Kg
	
	3
	0
	3

	
	Bột bánh dẻo
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Dầu ăn
	Lít
	
	5
	0
	5

	 
	Dừa nạo
	Kg
	
	2
	0
	2

	 
	Sầu riêng
	Kg
	
	5
	0
	5

	
	Trứng gà
	Quả
	
	50
	0
	50

	
	Chocola
	Gram
	
	200
	0
	200

	
	Sp
	Hộp
	
	1
	
	

	
	Mè
	Gram
	
	200
	0
	200

	6
	Modul 6
	
	 
	 
	 
	 

	
	Bột mì số 8
	Kg
	
	30
	0
	30

	
	Bột mì đa dụng
	Kg
	
	11
	0
	11

	
	Trứng gà
	Quả
	
	20
	0
	20

	
	Men
	Gram
	
	500
	0
	500

	
	Đường cát
	Kg
	
	5
	0
	5

	
	Phụ gia
	Gram
	
	200
	0
	200

	
	Sốt cà chua
	Hộp
	
	1
	0
	1

	
	Lá Bayleaf
	Gram
	
	50
	0
	50

	
	Bơ fraid
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Bột nổi
	Gram
	
	500
	0
	500

	
	Hạt điều
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Nước sạch
	Lít
	
	
	
	

	7
	Modul 7
	
	 
	 
	 
	 

	
	Bột mì số 8
	Kg
	
	28
	0
	28

	
	Bột mì đa dụng
	Kg
	
	10
	0
	10

	
	Đậu xanh
	Kg
	
	2
	0
	2

	
	Trứng muối
	Quả
	
	50
	0
	50

	
	Trứng gà
	Quả
	
	100
	0
	100

	
	Giấy A4
	Tờ
	
	35
	0
	35

	
	Đường cát
	Kg
	
	5
	0
	5

	
	Nước sạch
	Lít
	
	
	
	


6. Điện năng tiêu thụ

	STT
	Tên thiết bị
	Công suất máy
	Số giờ sử dụng (giờ)
	Định mức tiêu hao điện năng (kw)

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)

	1
	Lò nướng ngang 02 tầng
	13.200W
	20
	264

	2
	Lò nướng ngang 01 tầng
	6 KW
	20
	120

	3
	Máy đánh trứng cầm tay
	200W
	60
	12

	4
	Máy đánh trứng Kitchenaid
	300W
	20
	6

	
	Máy vi tính xách tay
	300W
	60
	3

	
	Máy chiếu
	1.000W
	60
	60

	5
	Điện chiếu sáng lớp học lý thuyết, thực hành 
	300W
	300
	90


7. Định mức khác

a) Khấu hao thiết bị máy: 10%.

b) Xà phòng rửa: 0,2 kg/01 người học./.
	
	TM. ỦY BAN NHÂN DÂN

KT. CHỦ TỊCH

PHÓ CHỦ TỊCH

Nguyễn Hòa Hiệp


 

      VĂN PHÒNG UBND TỈNH ĐỒNG NAI XUẤT BẢN

Địa chỉ: Số 02 Nguyễn Văn Trị, P. Thanh Bình, 

TP. Biên Hòa, tỉnh Đồng Nai

Điện thoại: 02513.941869 - 02513.847291

Fax: 02513.847292
Email: congbao@dongnai.gov.vn
Website: http://congbao.dongnai.gov.vn

In tại Công ty TNHH In L.B.T

                                                                                                         Giá: 18.000 đồng
